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‘@uetsch-Kartoff

LIEBEN GROSS UND KLEIN

ZUTATEN ANLEITUNG

1kg Kartoffeln Kartoffeln waschen und mit Schale fiir ca. 15 min.

3 EL Olivendl in Salzwasser kochen. Backofen auf 200°C vorheizen.
Salz, Pfeffer, Kartoffeln mit Schale auf ein mit Backpapier ausgeleg-
Paprikapulver tes Backblech legen und mit einem Kartoffelstampfer

oder z.B. einem Topf platt driicken. Das Olivendl mit den
Gewiirzen verriihren und die Kartoffeln damit bestrei-
chen. 25 — 30 min. backen, bis die Kartoffeln goldbraun

und knusprig sind.
Tiae
TIPP: Die Menge reicht fiir zwei groe und zwei .og.g“
kleine Esser. Ein Krduter-Dipp und frisches, knackiges .. '.

Gemiise ergdnzen das Gericht perfekt! .
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